
２４．ホタルイカ　蛍烏賊

　あるその時期の頃、こんなことがあった。近所のスーパーに兵庫産と新湊産のホタルイ

カが並べて売られていた。前者がやや小ぶりで安く、後者が大ぶりでやや高い値の表示で

あった。ある奥様が店員さんに「どちらが美味しいのか」と尋ねていた。聞き耳を立てて

近づく訳にいかないので離れていたが、結局その奥様買わずにその場を離れた。プロの仕

事でないと直感的に思った。①何故、２産地のものを同日同時にしかも並べて出すのか理

解不能。②一方が前日以前の仕入であれば、そんなものを（安かろうが）出されても困る

。そちらの都合はどうでもよい。鮮度が命。③両者当日仕入であれば、迷わず一方のみの

仕入にすべき。その迷いがつまるところお客様の迷いになり、「どちらが美味しいか」の

質問になる。プロであればその日一番良い物を出せ。それ以来、よほど好いものがない限

り、そこで鮮魚介類を購入しない。あの奥様も同感であろう。これが機会損失の一つ。

 石川県産のホタルイカの漁獲は確実にある。県ＨＰ）石川の四季の

さかなカレンダーによると年間49.5ｔとなっている。しかし、店頭であま

り見かけない。よく見かけるのが兵庫産と福井産である。富山産や石

川産は大都市圏へ流通しているのか？その美味しさは同じと思うが。

流通コストを考慮すると地産地消がよいのでは？（写真は福井産） 

食器協賛：九谷焼協同組合 
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