
１０６．カミナリイカ　雷烏賊（紋甲烏賊）

　全国的には、紋甲烏賊で流通している。輸入物のコウイカ類もモンゴウイカで流通して

いるのでややこしい。味は、紋甲の名の通り、コウイカと同様である。切り身で出された

ら判別不能である。柔らかさと程好い旨味・甘味が好い。しかし、県内その漁獲があるの

か無いのか、あってもその量は不明である。拙著執筆中、「石川の四季のさかなカレンダ

ー」から消えた。この項直前あたりで、突然当カレンダーがリニューアルされた。従前の

イカ・タコの仲間の欄下部のその他の中に「カミナリイカ」があり、クリックすると写真

のみが表示されていた。以前からその漁獲量・時期は不明であったが、消えたことを考え

ると、絶滅してしまった（笑）のであろう。市場には僅かながらも、実際県内産流通して

いる。数が纏まれば提供したい。「石川の四季のさかなカレンダー」から項目削除せずに

活かす手はなかったのか？例えが難しいが、公園の木を切られたような、切なさが残る。

 県ＨＰ石川の四季のさかなカレンダーから何故消されたのかは不明。

県産僅かにしろ有る。まあ、それはどうだってよい。一言柔らかい。咀

嚼(歯)に自信がない方にお勧めのイカ。味の全てが淡いが、そのアッ

サリ感とネットリ感が好い。美味しい。後を引くイカかも知れない。写

真右のエンペラは歯応え抜群。歯が達者な方向け。 
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