
２７１．黄鯛の羽衣

　この一貫、旬は冬。その理由は大根が主役だから。大根の「羽衣」がなければ、単なる

黄鯛の握りとなる。決してその単なる黄鯛の握りを蔑んでいるのではない。ちなみに夏が

旬に相応しい。その単なる一貫に「羽衣」を着せるだけで一貫の握り鮨として一段昇華す

ることが紹介に値する所以。あちらこちらから「大根役者が主役なのか」と雑音が聞こえ

てきそうだ。でも、実際試食いただければ、その好さを必ずご理解いただけるものと確信

しているものの、提供する機会がないことが残念でならない。脇役の柚子もいい仕事をし

ていることも併せてお知らせしておきたいし、冬が旬であることに加勢する。

　昨今、ＡＩが進化し頼りがち。現時点では質問程度で何かを生成してもらうまでに至っ

ていない。ＡＩが「何ができるのか」も明るくないし、「何を」生成してもらいたいのか

も定かではない。もっと誰にでも簡便に利用できるようになり「美味しいお鮨を作ってく

ださい」と投げ、どんな「解」が返ってくるのか。そもそもＡＩが理解する「美味しい」

がどのようなものか想像するだけで愉快。この文章は、当然「ＡＩの生成物」ではありま

せん。ＡＩは、こんな駄文生成しないはず。こんな駄文を読んでいただいてすみません。
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